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Potrebuješ: moko, mleto sol, vodo, žlico olja, modelčke za piškote

ČE ZNAŠ ŽE TEHTATI IN MERITI TEKOČINE

300 g moke
300 g fino mlete soli
2 dl vode
1 žlica olja


PA ŠE BREZ MERSKIH ENOT

2 skodelici moke
2 skodelici fino mlete soli
1 skodelica vode
1 žlica olja

POTEM PA


· Zmešaš vse sestavine najprej z žlico, potem jih zgneteš z roko, da dobiš gladko testo. 
· Površino malo pomokaš in testo razvaljaš.
· Z modelčki za piškote izrežeš oblike in jim vtisneš okraske z raznimi pripomočki. Lahko jih izrežeš tudi z jedilnim nožem po želji.
· Narediš tudi luknjice za vrvice.
· Izdelke lahko pobarvaš s flomasti, tempera barvicami, če jih imaš ( ko so posušeni).
· Lahko pa barve zmešaš že med testo.
· Izdelke položiš na peki papir na pekač.
Zdaj imaš dve možnosti. 
1. Pustiš, da se sušijo kak teden v suhem prostoru.
2. Prosiš starše, da ti pomagajo. Segrejejo pečico na 180 stopinj. Izdelke sušiš v pečici 10 minut, vendar je treba ves čas spremljati, da ne porjavijo.
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Nekaj primerov:
	
[image: Okraske različnih oblik lahko izrežete tudi z nožem ali modelčki za piškote. Foto: ivillage.ca][image: ][image: ]
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