
MEDENJAKI 

SESTAVINE ZA TESTO: 

50 dag moke 

25 dag sladkorja 

25 dag masla 

3 žlice medu 

2 pesti mletih orehov 

1 žličko cimeta 

2 jajci 

1 žličko cimeta 

 

SESTAVINE ZA 

GLAZURO: 

1 beljak 

20 dag sladkorja v prahu  

(mletega sladkorja)

 

POSTOPEK PRIPRAVE: 

Vse sestavine za testo zgneti in oblikuj v podolgovato »kačo« in nato od nje 

odreži manjše kroglice. 

Pekač namaži z maslom ali vanj položi pekki papir in vanj polagaj kroglice ter ji 

splošči, da dobiš obliko piškotov. 

Peci jih na 170 °C približni 15 minut.  

Glazuro pripraviš tako, da v beljak z metlico vmešaš sladkor v prahu. Sladkor 

dodajaj postopoma, da dobiš ravno prav gosto zmes. 

Ko so medenjaki pečeni, še vroče pomakaj v glazuro, saj se bo tako hitreje 

strdila. 

Postrezi še ostalim! 

Dober tek!  

 


