OZNACEVANJE ZIVIL

1. Vsako Zivilo, ki se prodaja na slovenskem trgu, mora vsebovati:

a) Informacijo o Zivilu, ki ni sme biti zavajajoCa.

b) Informacija mora biti pisana v slovenskem jeziku, vidna, ¢itljiva, jasna

in razumljiva.
c) Ne sme biti prekrita.

Vse to ureja zakon. Proizvajalci lahko dodajo
Se druge oznake, recimo kakovost izdelka in

posebne znacilnosti izdelka.

2. Na embalaZi Zivila lahko preveris:

a) Sestavo Zivila

b) Hranilno vrednost Zivila
c) Energijsko vrednost Zivila

Slika 1: Sestava Zivila

(D Bio mandljev napitek. Neto
koli¢ina: 11. Veganski izdelek. Segret
na ultra visoki temperaturi (UHT). Brez
glutena, laktoze, mlecnih beljakovin in
dodanih sladkorjev®, ®Brez dodanih
sladkorjev. Vsebuje naravno prisotne
sladkorje. Sestavine: voda, MANDLJI*
7%, jedilna morska sol. *iz ekolo3ke
pridelave. Poreklo mandljev: Evropa.
Pred uporabo dobro pretresite. Napitka
v originalno zaprti embalaZi zaradi
toplotne obdelave ni treba hraniti

v hladilniku. Vsebino odprte embalaZe
hranite v hladilniku in jo porabite

v roku 4 dni. Slika na naslovni

strani je simbolna. Originalno zaprto
uporabno najmanj do in 3t. serije:
odtisnjeno na vrhu embalaZe.
Kontrolira: DE-OK0-006, kmetijstvo
EU. Proizvedeno v Nemdiji.
Dobavitelj: dm drogerie markt d.o.0.,
Litostrojska cesta 48, SI-1000 Ljubljana.

3. BLAGOVNA ZNAMKA ni enako IME ZIVILA

Na embalaZi je vidno ime izdelka in blagovne znamke.

Primer: a) Nutella je ime blagovne znamke, ime Zivila pa je kremni leSnikov namaz.

b) Sumi je ime blagovne znamke, ime ivila pa je FruFru fruit power.




4. DEKLARACIJA - podatki in oznake na Zivilu.

Ta se nahaja na zadnji strani Zivila.

Obvezne informacije
so:

1.Ime Zivila

2.Seznam sestavin

3.Neto koli¢ina

4 Rok uporabnosti

5.Pogoji shranjevanja
(kadar gre za varnost
Zivila)

6.Ime in naslov
proizvajalca

7.Navodila za uporabo

8.0znaéba hranilne
vrednosti

9.Drzava porekla ali
kraj izvora

o Prasek za pripravo

PUDINGA

z okusom burbonske vanilije
iz ekoloSke pridelave

Pradek za pripravo pudinga o
z okusom burbonske vanilije
iz ekologke pridelave
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