OZNAKE NA ZIVILU

fivila, ki jih kupujemo, morajo imeti na ustrezne podatke in
oznake.
e VCasih v Zivila dodajajo razne dodatke - , ki Zivilu izboljSajo
tehnoloSke in senzoriéne lastnosti ( :
)
e S pa Zivilu tudi
obstojnost.
Na Zivilu morajo biti navedena imena vseh dodatkov: z ins
(npr. E 330).

Poleg tega pa mora na embalaZi biti
ZIVILA

POGOII
NAVODILA ZA y
HRANILNA . ZIVILA

KOLICINA (v gramih, kilogramih, litrih, mililitrih)

in PROIZVAJALCA

ROK (uporabno najmanj do..... ali uporabno najvec do.....)

ZNAKI ZA VARNOST IN KAKOVOST ZIVIL

NP wWwN =

Kak3na morajo biti Zivila, ki jih kupimo?

Kdo pregleda Zivila Zivalskega izvora?

Kaj pomeni poseben ovalni znak, ki ga opazimo na Zivilih?
Kdo podeljuje posebne znake za kakovost Zivil?

NasStej te znake.
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Sestavine:

500 g moke

cca 3,5 dcl mlacne mlecne vode (2 dcl vode + 1,5 dcl mleka)
3 Zlice olja

1/2 kocke sveZega kvasa (20 g)

1 zvrhana Zlicka soli

SCep sladkorja

- Moko presejemo v skledo, naredimo jamico, vanjo vlijemo mla¢no mle¢no vodo, nadrobimo svezi
kvas in dodamo SCep sladkorja. Pocakamo 10 minut, da se naredi kvasec.
Ob strani dodamo v moko sol.
Ko je kvasec aktiviran, omesimo testo in proti koncu vmesamo $e olje.

- Testo POKRITO vzhajamo slabo uro, da volumen naraste nekje za 2-3 krat.

- Takoj, ko oblikujemo testo, damo segrevat pecico. Pecico segrejemo na maksimum. Petica se bo
segrevala skoraj 20 minut.

- Pico peCemo cca. 8 minut (odvisno od petice).



